Als Aperitiv empfehlen wir:

1/8 1 Sauvignon Blanc —Weingut Jobstl € 2,70
Sekt mit Hollundermark € 3,40
Weiwein mit Aperol € 2,80

Vorspeisen

Thunfischcarpaccio € 9,00
mit Sherrydressing und Baguette

Italienischer Vorspeisenteller € 8,00
mit Knoblauch- und Pestosauce, Weiflbrot

Rinds-Carpaccio mit frisch gehobelten Parmesan € 9,50
Balsamicodressing und getoastetem Weil3brot

Schlutzkrapfen mit Kartoffel — Spinat - Landfrischfiillung € 8,00
mit frisch gehobelter Parmesan und brauner Butter

Suppen

Fritatten oder Nudelsuppe € 2,80
Zwiebelsuppe mit Kise iiberbacken € 3,50
Knoblauchsuppe mit Wei3brotcroutons € 3,50
Kartoffelrahmsuppe mit sautierten Pilzen € 4,50

Kleine Mahlzeiten

Kleines Wienerschnitzel € 6,00
mit Pommes Frites und Gemiise

Kleines Schweinefilet in Rahmsauce € 7,50
mit Birnenkroketten und Gemiisegarnitur

Hausgemachte Hithnernuggets € 7,00
Kartoffelpiiree und Erbsen

Knédel Tris auf Jungzwiebelragout € 7,00
(Spinat-, Speck- und Kiseknodel)



